
Oeuf mollet croustillant sur crémeux de champignons
et son effiloché de Vieille Fumée

La Soupe de poissons maison et sa garniture

 

                                   

Les Entrées

Les Plats    

                                                                                                                              
Plat du Jour

Fish and Chips Maison

Plat signature:

Filet de Lieu Jaune sur poëlée de pleurotes et compotée d’oignons de Roscoff
 * et pour les épicuriens Supplément Ris de Veau                        

La Pièce du Boucher du moment, sauce au gorgonzola et pommes frites 
(Viande Origine France)

Risotto aux gambas poêlées

                          LES MIDIS (sauf le Week-end)

Formule :      Plat du Jour + Dessert ( ile flottante ou fromage blanc)
  19€ 

Beignets d’Aubergine et sa salade croquante au parmesan

6 huîtres creuses n°3 
                                             
9 huîtres creuses n°3
                                                                               
12 huîtres creuses n°3

                                               

NOTRE CARTE DU MOMENT...NOTRE CARTE DU MOMENT...NOTRE CARTE DU MOMENT...

11€

10€

11€

12€

16€

22€

19€

 18€

23€
+4€

21€

24 €



Les Desserts
    

La Breizh’Lova 
(Dés de poire cuits au Chouchen, Sorbet palet Breton marbré caramel 1/2
sel,meringues et crème fouettée)                                                                                     
                                   
                                                                              

Ile flottante au caramel beurre salé

Duo de Mousses Chocolat et Marrons
                                                                             
Fromage blanc  et coulis de fruits rouges               
                                                                                     

Glaces et sorbets                                    la boule    3€20                                                     
(Vanille, chocolat, café, caramel beurre salé, 

 fraise, cassis, framboise, citron vert, passion, poire)

Menu Moussaillon (- 10ans)
steak haché  

Pommes Pailles ou légumes
 ou

Poisson/ purée ou pailles
..

1 boule de glace
13€

Pour chaque menu moussaillon,
 1,5€ reversé aux restos du coeur de Belle-Ile  

10€

8€

8€

7€
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